Les vins du Loou, multi-médaillés

Marine Giamarchi, jeune agricultrice, aux c6tés de son pére Jean-Claude (a droite a-dessus) et de Damel DI

Placido, co-propriétaire du domaine. La reléve semble assurée au Loou.

caux, chaque nouveau millé-

sime réserve sa moisson de prix
et de récompenses. Apreés la Rose des
Vents et la coopérative La Roquiere
(nos éditions des 11 et 16 mars), le cé-
lebre domaine du Loou vient de récol-
ter les fruits de son labeur. Une véri-
table pluie de médailles! Jugez plut6t.
Apreés « Esprit de blancs » (7,70 €),
couronné d’or a la foire de Brigno-
les; apres I'argent, décerné au der-
nier concours de Macon a la cuvée
«Rosée de Printemps » (9,20 €), éga-
lement lauréate du récent Trophée

P our les domaines viticoles lo-

des vins au féminin de Marseille, le
jury du concours des vins de Saint-
Tropez vient juste de livrer son ver-
dict. La cuvée Clémence 2009 (9 €),
superbe rouge issu de syrah, grena-
che et cabernet, a, elle aussi, décro-
ché l'or. Doux nectar que Daniel Di
Placido et Jean-Claude Giamarchi,
propriétaires du domaine, conseillent
de savourer sur un civet de lievre,
une daube de beeuf ou une viande
rouge.

Enfin, le rosé « Terres du Loou » (6,50
€) a tout autant séduit les dégusta-
teurs du fameux concours tropézien

(Photo J. H.)

en s’adjugeant le bronze. Ce vin gour-

mand, élégant et parfumé sera le com-

plice idéal d’un loup r6ti au fenouil,

d’une langouste grillée ou d’'un carré

d’agneau aux herbes.

Des vins biologiques a vite découvrir.
J. H.
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Le dimanche sur rendez-vous.
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